
1 Thịt kho trứng (kho tàu) 1 Gà ta kho sả ớt 1 Tôm rim thịt ba chỉ 1 Cá hấp Hồng Kông 1 Gà hấp rau răm

2 Trứng chiên thịt bằm 2 Cá hường chiên muối sả 2 Gà luộc lá chanh 2 Tôm rim mặn 2 Sườn non rim mặn

3 Cải ngọt xài tỏi 3 Mực xào dưa cà 3 Rau muống xào bò 3 Sườn xào chua ngọt 3 Cá diêu hồng chiên giòn

4 Canh bí xanh 4 Canh cải thảo 4 Canh chua cá diêu hồng 4 Rau muống xào tỏi 4 Lá nhíp xào bò

5 Cơm trắng 5 Cơm trắng 5 Cơm trắng 5 Lẩu gà lá giang 5 Salad dầu giấm

6 Tráng miệng- Trà đá 6 Tráng miệng- Trà đá 6 Tráng miệng- Trà đá 6 Cơm trắng 6 Lẩu cá lăng măng chua

7 Tráng miệng- Trà đá 7 Cơm trắng, tráng miệng, trà đá

1 Cá diêu hồng kho sả 1 Tôm tim thịt ba chỉ 1 Gà ta kho sả ớt 1 Gà ta kho sả ớt 1 Cá chưng tương

2 Thịt heo hấp hành 2 Cá lóc kho tộ 2 Cá Diêu hòng chiên xù 2 Thịt nạc kho tiêu 2 Thịt kho tàu & dưa chua

3 Rau muống xào tỏi 3 Rau muống xào tỏi 3 Bò xào củ hành 3 Phi-lê diêu hồng chiên giòn 3 Mực xào sa tế

4 Canh bí đỏ 4 Canh soup 4 Canh cá thác lác khổ qua 4 Cải ngọt xào tỏi 4 Gà hấp muối

5 Cơm trắng 5 Cơm trắng 5 Cơm trắng 5 Lẩu cá thác lác khổ qua 5 Salad rau mầm thịt bò

6 Tráng miệng- Trà đá 6 Tráng miệng- Trà đá 6 Tráng miệng- Trà đá 6 Cơm trắng 6 Lẩu hải sản

7 Tráng miệng- Trà đá 7 Cơm trắng, tráng miệng, trà đá

1 Vịt kho gừng 1 Thịt kho trứng cút 1 Thịt kho trứng (kho tàu) 1 Cá chưng tương 1 Cá tai tượng chiên xù

2 Đậu hủ chiên muối sả 2 Cá hường chiên muối sả 2 Cá lóc kho tộ 2 Thịt kho trứng, dưa chua 2 Vịt kho gừng

3 Cải bắp thảo xào tỏi 3 Lòng gà xào mướp 3 Đậu que xào ba chỉ 3 Salad rau mầm thịt bò 3 Salad rau mầm thịt bò

4 Canh cải cúc 4 Canh gà lá giang 4 Canh khoai mỡ tôm khô 4 Mực xào thập cẩm 4 Sườn xào chua ngọt

5 Cơm trắng 5 Cơm trắng 5 Cơm trắng 5 Lẩu cá diêu hồng măng chua 5 Tôm nướng muối ớt

6 Tráng miệng- Trà đá 6 Tráng miệng- Trà đá 6 Tráng miệng- Trà đá 6 Cơm trắng 6 Lẩu gà cải bắp thảo

7 Tráng miệng- Trà đá 7 Cơm trắng, tráng miệng, trà đá

1 Thịt nạc kho tiêu 1 Cá rô kho tộ 1 Vịt kho gừng 1 Cá lăng kho tộ

2 Cá nục chiên giòn 2 Ba rọi chiên muối sả 2 Cá hấp Hồng Kông 2 Gà hấp lá chanh

3 Đậu que xào tỏi 3 Rau luộc kho quẹt 3 Rau xào thập cẩm 3 Mực chiên giòn

4 Canh soup 4 Canh cá lóc nấu ngót 4 Canh cá lóc măng chua 4 Rau luộc kho quẹt

5 Cơm trắng 5 Cơm trắng 5 Cơm trắng 5 Lẩu hải sản

6 Tráng miệng- Trà đá 6 Tráng miệng- Trà đá 6 Tráng miệng- Trà đá 6 Cơm trắng

7 Tráng miệng- Trà đá

Thực đơn 110k/suất-set 3      

Thực đơn 110k/suất-set 4      

THỰC ĐƠN SET MENU CỦA NHÀ HÀNG CÂY DẦU - VQG CÁT TIÊN

Áp dụng đối với các đoàn khách nội địa từ 10 người trở lên. Dưới 10 người phụ thu thêm 10%, Khách lẻ dưới 6 người chọn theo món

Liên hệ: Nguyễn Xuân Chinh - Đt/zalo: 0918117383; Email: chinh.ttdl2015@gmail.com

Thực đơn 130k/suất-set 1      Thực đơn 190k/suất-set 1      Thực đơn 160k/suất-set 1      Thực đơn 90k/suất-set 1      Thực đơn 110k/suất-set 1      

Thực đơn 190k/suất-set 2      

Thực đơn 190k/suất-set 3      

Thực đơn 130k/suất-set 2     

Thực đơn 130k/suất-set 3     

Thực đơn 130k/suất-set 4     

Thực đơn 160k/suất-set 2      

Thực đơn 160k/suất-set 3      

Thực đơn 160k/suất-set 4     

Thực đơn 90k/suất-set 2      

Thực đơn 90k/suất-set 3      

Thực đơn 90k/suất-set 4      

Thực đơn 110k/suất-set 2      



BBQ-set 3- 350k/người

1 Mực nướng mọi 1 Cá lóc nướng giấy bạc 1 Bò nướng tảng/nướng xiên que

2 Cá lăng nướng muối ớt 2 Bò nướng ngũ vị 2 Mực nướng/hoặc tôm nướng

3 Thịt xiên que thập cẩm 3 Cánh gà nướng muối ớt 3 Cá lăng nướng

4 Vịt nướng chao 4 Tôm nướng mọi 4 Thịt xiên que thập cẩm

5 Khoai lang (hoặc bắp) nướng 5 Sườn heo nướng muối ớt 5 Vịt nướng chao

6 Tráng miệng 6 Khoai lang (hoặc bắp) nướng 6 Xúc xích Đức/Thịt heo xông khói

7 Tráng miệng 7 Khoai lang (hoặc bắp) nướng

8 Tráng miệng

1 Gà nướng muối ớt 1 Gà nướng muối ớt 1 Gà nướng muối ớt

2 Bò nướng tảng 2 Bò nướng tảng 2 Bò cuốn lá nốt nướng

3 Mực nướng/hoặc tôm nướng 3 Mực nướng/hoặc tôm nướng 3 Mực nướng /hoặc tôm nướng

4 Cá lăng/cá lóc nướng 4 Cá lăng/cá lóc nướng 4 Cá lăng/cá lóc nướng 

5 Thịt heo xiên que, rau củ 5 Thịt heo xiên que, rau củ 5 Sườn heo nướng ngũ vị

6 Vịt nướng chao 6 Vịt nướng chao 6 Thịt dê nướng tảng

7 Xúc xích Đức/Thịt xông khói 7 Xúc xích Đức/Thịt xông khói 7 Xúc xích Đức/thịt xông khói

8 Khoai lang (hoặc bắp) nướng 8 Chả cá thác lác nướng 8 Chả cá thác lác nướng

9 Tráng miệng 9 Khoai lang (hoặc bắp) nướng 9 Cơm chiên cá mặn/Dương châu

10 Tráng miệng 10 Khoai lang (hoặc bắp) nướng

11 Tráng miệng

Thực đơn BBQ 

BBQ-set 1- 250k/người BBQ-set 2- 300k/người

BBQ-set 4- 400k/người BBQ-set 5- 450k/người BBQ-set 6- 500k/người



Set 1    Set 2 Set 3 Set 4

1 Bò xào hành (ớt chuông) 1 Tôm rim 1 Bò lúc lắc 1 Bò xào hành (ớt chuông)

2 Fillet gà kho sả ớt 2 Fillet cá chiên bột 2 Fillet gà chiên giòn 2 Fillet cá chiên giòn

3 Rau xào (tùy mùa) 3 Rau xào (tùy mùa) 3 Rau xào (tùy mùa) 3 Rau xào (tùy mùa)

4 Canh soup 4 Canh soup 4 Canh soup 4 Canh soup

5 Khoai tây chiên 5 Khoai tây chiên 5 Bắp hấp sữa 5 Bắp hấp sữa

6 Cơm trắng 6 Cơm trắng 6 Cơm trắng 6 Cơm trắng

7 Tráng miệng- Trà đá 7 Tráng miệng- Trà đá 7 Tráng miệng- Trà đá 7 Tráng miệng- Trà đá

THỰC ĐƠN SET MENU CỦA NHÀ HÀNG CÂY DẦU - VQG CÁT TIÊN

Thực đơn áp dụng cho đoàn khách lẻ (khách nước ngoài)- 220.000 vnd/suất
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